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Ensayo de Aptitud (PT) Bebidas alcohélicas. Parametros de calidad del vino

blanco/rosado. LGC Standards (UK
Especificaciones Técnicas

Referencia Interna: LGC PT-DP-D1
Numero de Mensurandos o Pruebas 17
Evaluadas:
Eventos por Aio: 4

Meses de Participacion:

Enero - Abril - Julio - Octubre

Numero de Muestras por Evento:

.

Informes Disponibles:

Reporte Individual.
Reporte Principal.
Reporte de Mensurando.
Reporte Interactivo.

Mensurandos o Pruebas Disponibles

Peso especifico Grado alcohdlico adquirido
pH Azucares reductores
Glucosa Fructosa

Acido ascérbico Acido citrico

Acido sérbico Acido lactico

Acido malico Acidez volatil

Acidez total Colora 420 nm

Color @ 520nm Color @ 620nm

Caracteristicas de la Muestra:

Volumen: 500 ml.

Vino blanco o rosado comercial.
Asegurarse de que analizan las muestras en
busca de dioxido de azufre en un plazo de

tres dias a partir de la recepcion.
Requisitos de Almacenamiento: 20 +/- 5°C.

Reporte de Resultados:

Internet - Portal LGC-AXIO.

Oportunidad del Reporte:

Hasta 10 dias a partir de la fecha limite para
reportar.

Principales Indicadores
Estadisticos/Analiticos de Evaluacion:

Evaluacion Cuantitativa:

Media - Rango - Z score - SDPA
Interpretacion de la Evaluacion Cuantitativa:
Satisfactorio - Cuestionable - Insatisfactorio
Evaluacion Cualitativa: por concordancia.

Respaldo Regulatorio:

ISO/IEC 17043 - ISO/IEC 17025 - ISO 9001
UKAS

Capacitacion y Educacion:

Labcare de Colombia - ACG - Dra. Alba Cecilia
Garzon.

Origen:

Reino Unido

www.labcarecolombia.com +57 60 1 8985201 qcsoporte@labcarecolombia.com




